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Antipasti / Vorspeisen

Bruschetta all' italiana

Knoblauchbrot mit Tomatenwirfeln, Zwiebeln, frischem Basilikum und Olivendl
Antipasto Italiano
Grilliertes Gemise in Ol mit Parmaschinken und Knoblauchbrot
Cocktail di gamberetti
Crevettencocktail serviert mit Knoblauchbrot
Carpaccio di manzo
Feingeschnittenes Rindfleisch mit Zwiebelringen, Parmesansplitter und Olivendl

Focaccia prosciutto di Parma

Pizza teig mit Rucola und Parmaschinken

Suﬂoe- ‘Minestre

Pappa al pomodoro
Tomatencremesuppe
Fumatto di pesce
Frische Fischsuppe
Minestrone alla casalinga

Hausgemachte Gemisesuppe

A‘A‘A‘A‘A
A A A A

1‘1‘1‘1‘1‘1‘1‘1‘1‘1
A A A A A A A A A »
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Insalate / Salate

A‘A‘A‘A‘A
A A A A

Aﬂ‘ﬂ‘ﬂ‘ﬂ
A A A a

Insalata verde

1‘1‘1
A A A

Griner Salat

A
1‘1‘
A A

Insalata mista

<
A

Gemischter Salat

Insalata di pomodori e cipolle

Tomatensalat mit Zwiebelringen und frischem Basilikum

A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A
A A A A A A A

>
A

A
» o ¥
A

Rucola con grana e funghi freschi

>

‘9

o]
A

»

Rucolasalat mit Parmesansplittern und frischen Champignons an einer Balsamico-Vinaigrette 'J‘
o8
. . v
Insalata di fromentino con uovo "y
-
v
Niisslersalat mit Ei und Speck (Saison) ey
ey
-
Insalata caprese DA
v
-
;<
Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum <
v
-
v
Insalata della Casa ey
-
v
-
Grosser gemischter Salatteller, garniert mit Ei v
i
-
Salatschiissel ,,Sternen “ L 2
v
-
v
mit Blattsalaten, Mais, Tomaten, Gurken, Peperoni, gebratenem Pouletfleisch, K&se und o
L 4
-
Vorderschinken v
<'<
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‘4 <«
5 v
1; <
5 v
<« 5 Restaurant <
5 f v
1; <
5 v
1; 1
2 Tei
i . Pasta / Teigwaren
v v‘
<« 4
i SPAGHETT1
v v‘
1; <
5 v
il Spaghetti aglio e olio con peperoncino pey
ey ¥
1; <
v mit Knoblauch, Olivendl und Peperoncini (‘
4 v‘

>

Spaghetti bella Napoli

>

>

mit Tomatensauce und frischem Basilikum

>

AL ALALALAL AL
A A A A A A A A

A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A
A A A A A A A

y Spaghetti al Pesto

< ‘4
< mit Tomatenwdrfeln, Basilikumsauce und Rahm <'

4 4
<~ <
v v
R Spaghetti alla Bolognese ey
e e
<, , . . <,
:4 mit hausgemachter Rindfleischsauce :4
v v
* *

4 . 4
4 Spaghetti alla Carbonara 4
;< ;<
% <
v v
< mit gebratenen Speckwirfeln, Rahm, Eigelb und Parmesan <
% <
v v
«4° . . «-
v Spaghetti Marinara Y
e e
hY , . , . hY
;r‘ mit Meeresfriichten an Tomatensauce und frischen Krautern ;r‘
v v
* *
. ‘ . . ‘
< Spaghetti Sternen <
v v
* *
v v
ey mit Kalbfleisch,Pepperoni, zwiebeln ,Knoblauch ,Tomatenrahmsauce ey
e e
* *
v v
«- «-
v v
< . . . . . . s rers <
= Pasta, Risotto, Gnocchi-Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich: Rabatt Fr. 2.50 =
<'< <'<
<
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PENNE

Penne all'arrabbiata
mit Steinpilzen und scharfer Tomatensauce

Penne alla fiamma

mit Peperoni, Pilzen, Rindfleischwirfeln, Zwiebeln an Paprikarahmsause

TORTELLING

Tortellini alla panna

A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A‘A
A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A
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mit Rindfleischflillung an Rahmsauce

A
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A
DI NS
A

Tortellini Hawaii

A
DI NS
A

A
DI NS
A

mit Rindfleischflillung serviert mit Pouletfleisch an Currysauce mit Ananas und Weinbeeren

GNOCCH1

A
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A

A° A° A
D NSO NSO IS
A A A

A
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A

Gnocchi della cassa

A
DI NS
A

A
DI NS
A

»
A

mit Vorderschinken, Speck und Champignons an Rahmsauce

A-‘»‘-‘
A

»
A

Gnocchi Bilancia

A-‘»‘-‘
A

A
DI NS
A

mit Steinpilzen, Kalbfleischstreifen, Paprikarahmsauce und Parmesansplittern

A
DI NS
A

A A°
D VSRS
A A

A
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A

Pasta, Risotto, Gnocchi-Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich: Rabatt Fr. 2.50
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A A A
ISER PSR VSR
A A A

>

A
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A
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A A A A A A A

>

RISOTTO

» »
Aﬂ Aﬂ Aﬂ
A A A

Risotto ai porcini

> >

A
1‘1
A A

>

mit Steinpilzen

»
1‘1
A A

>

Risotto Al Livorno

>

>

mit Meeresfriichten

>

>

>

Risotto Fiorentina
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>

A
>

A

< mit Spinat und Riesenkrevetten -{_
v 52
"A <.A
v v
I TAGLIATELLE
2 <
vt v
< . . )
DA Tagliatelle Imperiale 2
v v
ey Nudeln mit Rindfleischstreifen, Pilzen und Silberzwiebeln an Krautersauce ey
e e
4; “4
v . . . . . . v
S Tagliatelle ai Fungi porcini al profumo di tartufo .
«- <
-j‘ Nudeln mit Steinpilzen, Rahm und Triffeldl -j‘
v v
4; “4

4 . 4
< Tagliatelle al salmone <
v v
4; “4
v v
Y- Nudeln mit Rauchlachsstreifen, Tomatenwdirfeln an Rahmsauce i
A 4 L\ 4
e e
e Tagliatelle Casanova i
e e
4; “4
-J‘ Nudeln mit Vorderschinken, Champignons, Knoblauch an Rahmsauce -J‘
v v
‘,4 Pasta, Risotto, Gnocchi-Gerichte sind auch als kleine Portion erhiltlich: Rabatt Fr. 2.50 ‘,4
<;A< <;A<
< <
v ,4
<
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<A <«
v v
<-A <«
v v
<« Restaurant <«
3 5 LL 58
<-A <«
v v
<-A <«
v v‘
< GRATINATE
'<-A <
.vd =
<-A <

4 ‘4
<~ Lasagne Al Forno <~
v v
<« “
v v
"4 Hausgemachte Lasagne mit Rindshackfleisch an Tomatenrahmsauce, gratiniert mit Parmesan "4
< <
Do und Mozzarella Do
v v
< <
v . v
<~ Gnocchi Paesana <~
v v
<‘A <.A
v v
‘“ mit Steinpilzen, Speckwirfeln an Tomaten-Rahmsauce, gratiniert mit Gorgonzola ‘“
> >
< . <
Do Penne Piemontese Do
v v
‘v;‘ mit Steinpilzen, Rindfleisch, Paprika-Rahmsauce, gratiniert mit Parmesan ‘v;‘
< <.
;'.' Pasta, Risotto, Gnocchi-Gerichte sind auch als kleine Portion erhaltlich: Rabatt Fr. 2.50 <"
< 44 N ‘4
&4 &4
v v
“‘ <.‘
v v
“‘ <.‘
v v
“‘ <.‘
v v
“‘ <.‘
v v
“‘ <.‘
v v
4" <‘
v . " v <
<.. PERTBAMBINI /FUR UNSERE KLEINEN GASTE *
e e
“‘ <.‘

4 . . 4
4 Pizza Bambino 4
v v
“‘ <.‘
v v
.- Pizza nach Wahl .
D 4 L 4
“‘ <.‘
v v
<« . <
v Micky Mouse e
e e
“‘ <.‘
;Y‘ Fischstabli oder Chicken nuggets mit Pommes frites ;Y‘
v v
e . . e
<. Spaghetti Bambino <,
D 4 L 4
> >
:;4 . Spaghetti mit Rindfleischsauce :;4
v ;4
<«
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‘4 <«
v v
i ¥
<« 5 Restaura nt <
e Zf: ,4
i ¥
<« <«
v v‘
“. . CARNE D1POLLO /POULETFLEISCH
i <"
ey Petto di pollo ai burro verde e
<« <«
;'.‘ . Pouletbrust vom Grill mit Krauterbutter J‘
v v
4‘ <«
% . CARNE DIVITELLO /KALBFLEISCH e
i ¥
-<vA A . . <V‘
25 Piccata alla Milanese 5%
M <'
v v
<« . . . . <«
Ry Kalbsschnitzel mit Parmesan und Ei paniert, ,4
%
<« 4
s Scaloppine di vitello al limone 1‘
v v
i ¥
% Kalbsschnitzel mit Zitronensauce ‘i
M M
v v
4‘ o <«
Ry Saltimbocca alla Romana Y
1v‘ <;‘
«- «-
J‘ Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei an Marsalasauce ;Y‘
v v
«- «-
v v
<. . CARNE D1 MANZO / RINDFLEISCH <.
ey ey
«- «-
y 4 . . . . Ly
<. Bistecca di manzo ai ferri con burro alla erbe <
v v
i i
R Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter ey
ey ey
T Fileto di manzo alla Stroganoff con moda nostra ey
ey ey
«- «-
Do Rindsfilet-Streifen nach Art des Hause e
v v
«- «-
DA Fileto di manzo ai ferri al peppe verde 2
v v
i i
w5 Rindsfilet vom Grrill mit gruner Pfeffersauce <
< .
v v
‘; < Beilagen mit Fleisch -Fisch: Pommes, Risotto, Kroketten, Reis, Nudeln , Tages Gemiise ‘; <
‘;44 <;<
<v< <v<
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‘4 <«
5 v
ey ¥
<« 5 Restaurant <
e f =
ey ¥
<« <«
v v‘
“ . CARNE D1 MAIALE / SCHWEINEFLEISCH
ey <"
l“ Scal . . <v‘
S caloppina impanata <v<
%
ey Schweins Schnitzel paniert ‘,4
%
<« 4
D Rahmschnitzel ;‘
v v
<« 4

. A‘ . . . ‘
<~ Schweins Schnitzel an Champignon -Rahmsauce <~
5 v
<« 4
‘ N H
<.. CARNE D1 CAVALLO/PFERDEFLEISC 5
ey ¥
<« <«
‘{' Bistecca di cavallo ai ferri con salsa aglio <"
5 v
e e
‘v‘ . Pferdeentrecote vonm Grill mit Knoblauchsauce ‘v<
P P
< <
% . PESCE/FISCH 2
v v
e e
T Trancia di salmone ,,Tetrazzini* ey
e e
< <
-j‘ Lachsmédallion auf Blattspinat in Sherryrahm, glaciert mit Hollandaisesauce -j‘
v v
:f‘ Filetti di persico alla mugnaia :f‘
v v
e e
o Eglifilets gebraten in Butter nach Mdullerinnen Art mit Tartarsauce o
& .
v v
«4- . . . . . «-
e Filetti di lucoperca ai ferri v
e e
. . - e .
DA Zanderfilets grilliert nach sizilianischer Art DA
v v
< <
v ) . o g e
< Gamberoni giganti alla griglia <
v v
e e
f;u Riesenkrevetten vom Grill mit Olivenol, Knoblauch, Zwiebeln, frischen Krautern, scharf <v‘<
< <
;r‘ zubereitet (wartezeit 20 minuten) -g‘
v‘ v‘
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‘4 <
v v
1; <«
v v
<« 5 Restaurant <
e f =
1; <«
v v
1; <«
v v
1; <«
v v
1; 1
4 ~ ‘4
v Sogliola dello chef i
v v
‘v< Ganze Seezunge in Butter gebraten mit Petersilie ,, Zitronen julien und Mandeln ‘v<
< <
-:_“ Beilagen mit Fleisch -Fisch: Pommes ,Risotto, Kroketten, Reis, Nudeln , Tages Gemiise :‘
v v
1; <«
v v
1; <«
v v
1; <«
v v‘
<. . COSTOLETTE DIAGNELLO /LAMMRIPPEN
%
< 1
T Costolette di Agnello alla griglia :‘
v v
1; <«
v . Lammrippen von Grill mit Rosmarin , Knoblauch ,Tomatenwdirfeln an Olivenél 30
< pp «
v v
‘v; % Beilagen mit Fleisch -Fisch: Pommes , Risotto, Kroketten, Reis, Nudeln , Tages Gemiis ‘v %
i i
< <
.vd .vd
<. PIZZE / PIZZA <.
‘4‘ «-
v v
«4° <
. A‘ . . A‘
< Margherita <
v v
«4° <
v : v
<« Tomaten, Mozzarella, Origano <
v v
«4° <
v v
«4° > <
e Napoli %
«4° <
v v
_‘;u Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, Origano ‘;4
e e
<'A . <'A
e Funghi B
v v
s : , . s
'<Y< Tomaten, Mozzarella, Frische Champignon ,Origano '<Y<
v v
«- «-
- . . -
b4 Prosciutto di spalla <
v v
«- «-
A< . . . A‘
“ Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken , Origano <
A< . A‘
& .
v v
< <'A
v v
< . . . he
o Rabatt fiir kleine Pizza: Fr. 2.50 &
v‘ v‘
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Prosciutto di spalla e funghi

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken , Frische Champignon ,Origano

Quattro Stagioni

Tomaten, Mozzarella Vorderschinken, Frische Champignons, Artischocken, Oliven

Hawaii

Tomaten, Mozzarella , Pouletfleisch an Curry, Ananas

Catania
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas, Gorgonzola
Siciliana
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Peperoni, Kapern, griiner Pfeffer
Mexicana
Tomaten, Mozzarella, Rindshackfleisch, Peperoni, Maiss
Pisa
Tomaten, Mozzarella , Frische Tomaten, gebratener Speck, Zwiebeln, Knoblauch

Selim

Tomaten, Mozzarella , Kalbfleisch, Peperoni, Knoblauch

Calzone

Tomaten, Mozzarella , Vorderschinken , Origano

Rabatt fur kleine Pizza: Fr. 2.50
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Calzone farcito con uovo
Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken , Champignon, Artischocken, Ei Origano

Calzone Italia

Tomaten, Mozzarella, Frische Tomaten, Ricotta, Spinat, scharfe Salami, Oliven, Origano

Bufala

Frische Tomaten, Bufala Mozzarella , Olivendl, Origano

Bufala con Prosciutto crudo

Frische Tomaten, Bufala Mozzarella , Parmaschinken

Bufala Rosa
Frische Tomaten, Bufala, Rinds-Carpaccio, Parmesan-Splitter, Triiffel-Ol

Sternen

Tomaten, Mozzarella , Frische Tomaten, Rucola, Parmesansplitter, Olivendl

Tricolore

Tomaten, Mozzarella , Frische Tomaten, Spinat, Ricotta , Origano

Vegetariana

Tomaten, Mozzarella , Saisongemiuise , Origano

Quattro Formaggi

Tomaten, Mozzarella , vier verschiedene Kasesorten

Rabatt fur kleine Pizza: Fr. 2.50
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Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln, Origano

>

>

Salmone e Gamberi

>

>

Tomaten, Mozzarella, Rauchlachs, Riesencrevetten , Origano

>

>

>

Rucola e Salmone
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<';< Pouletbrust 200gr — 24.90 Chf 300gr —28.90 Chf <
A 4
«4° 4
{ Pferde-Entrecote 200gr — 36.80 Chf 300gr —45.80 Chf <
V
«4° 4
A g A<
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5 /c Restaurant

Cordon-B [eu-S}oezia[itdt

Cordon Bleu - Original

Geflllt mit Vorderschinken und Kase

Fribourger - Cordon Bleu

Geflllt mit Vorderschinken und Fribourger-Kase

Cordon Bleu - Hawai

Gefullt mit Vorderschinken, Kase und Ananas

Cordon Bleu - Fiorentina

Geflllt mit Vorderschinken, Kase, Spinat und Ricota

Hexen - Cordon Bleu

Geflllt mit Vorderschinken, Kase, Peperoni, Zwiebeln und Paprika

Uri Stier- Cordon Bleu

Geflllt mit Vorderschinken, Kase, Speck, Knoblauch und Zwiebeln
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ey Taufen und Familienfeiern , eine Saili bis 20-50 Personen ey
T;A‘ 7;4
<'A <;
.vd i
<'A <;
.vd i
«- D

da Il nostro Sternen- team vi augura un buon appetito !!!! e
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